
OPIEKACZE GASTRONOMICZNE DO KEBABU 
ELEKTRYCZNE I GAZOWE - OTWARTE

Napiêcie znamionowe /V/
Moc zainstalowana /kW/
Masa wsadu /kg/
Masa opiekacza /kg/
Gabaryty opiekacza /mm/
D³ugoœæ widelca /mm/
Zu¿ycie gazu / gk/h /
Iloœæ palników

Opiekacze pionowe tego typu s³u¿¹ do opiekania miêsa uformowanego w walec. W ca³oœci 
wykonane s¹ ze stali nierdzewnej-kwasoodpornej typu 0H18N9. 

Palniki gazowe (lub grza³ki w wersji elektrycznej) znajduj¹ siê bezpoœrednio przy opiekanym 
wsadzie, jednak w zale¿noœci od œrednicy opiekanego walca mo¿na t¹ odleg³oœæ regulowaæ.

Ruch obrotowy widelca zapewnia elektryczny zespó³ napêdowy znajduj¹cy siê u góry opiekacza. 
Palniki w wersji gazowej posiadaj¹ zabezpieczenie przeciwwyp³ywowe, zapobiegaj¹ce ulatnianiu siê gazu 
w przypadku zgaœniêcia p³omienia palnika. Wersja elektryczna wyposa¿ona jest w grza³ki ceramiczne.

Dodatkowo urz¹dzenie wyposa¿one jest w drzwiczki os³onowe na zawiasach, którymi mo¿na 
os³oniæ opiekany wsad zapobiegaj¹c w ten sposób nadmiernej utracie ciep³a.
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