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SALAMANDRY ELEKTRYCZNE | GAZOWE

Opiekacz stuzy do szybkiego opiekania lub podgrzewania gotowych bgdz czesciowo
przygotowanych potraw.

Urzadzenie wyposazone jest w korytko na wode oraz ruszt, ktbrego poziom mozna
regulowac¢ dzwignig umieszczongz prawej stronyopiekacza.

Palniki (w wersji gazowej) lub grzatki (w wersji elektrycznej) umieszczone sg nad
opiekanym wsadem, co zapobiega przypalaniu kapigcego tluszczu, a takze wptywa na
zywotnosc¢ zespotu grzejnego.

Regulacja temperatury pieczenia w wersji gazowej odbywa sie za pomocg zaworéw,
niezaleznych do kazdego palnika. W wersji elektrycznej regulacje przeprowadza sie
pokrettem termostatu. Dodatkowo wersja gazowa posiada zabezpieczenie
przeciwwyptywowe, ktore odcina doptyw gazu w wypadku przypadkowego zgasniecia
ptomienia palnika.

SALAMANDRY GAZOWE Salamandra OGE-SG3 | Salamandra OGE-SG4 | Salamandra OGE-SG5 | Salamandra OGE-SG6
Szerokos¢ /mm/ 840 1020 1210 1390
Gtebokos$¢ /mm/ 450 450 450 450
Wysokos$¢ /mm/ 680 680 680 680
Masa /kg/ 38 45 52 59
Moc /kw/ 9 12 15 18
llos¢ palnikéw 3 4 5 6
Zuzycie gazu / kg/h / 0,42 0,56 0,7 0,84
Powierzchnia robocza /mm/ 540x350 720x350 900x350 1080x350

SALAMANDRY ELEKTRYCZNE | Salamandra OGE-SE3 | Salamandra OGE-SE4
Szerokos$¢ /mm/ 950 990
Gtebokos$¢ /mm/ 450 450
Wysokos$¢ /mm/ 680 680

Masa /kg/ 40 45
Napiecie /V/ 230/400 230/400

Moc /kw/ 4,8 9,6
Powierzchnia robocza /mm/ 680x350 720x350
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