
OPIEKACZ GASTRONOMICZNY
ELEKTRYCZNY NA PROSIAKA

  Opiekacz na prosiaka jest jednym z 
niewielu spotykanych urz¹dzeñ tego typu 
daj¹cych mo¿liwoœæ opiekania prosiaka 
z pe³n¹ opcj¹ pieczenia równie¿ a¿ 48 
kurczaków.
  Zastosowanie przek³adni planetarnej 
daje mo¿liwoœæ obracania siê wsadu wokó³ 
o s i  w i d e l c a  z  j e d n o c z e s n y m 
przemieszczaniem siê wokó³ zespo³u 
grzejnego. Dziêki temu uzyskano bardzo 
ma³e zu¿ycie energii w przeliczeniu na 1kg 
upieczonego wsadu. Popularny opiekacz o 
budowie dwurzêdowej potrzebuje ponad 
trzykrotnie wiêkszej mocydo upieczenia tej 
samej iloœci kurczaków.
   Konstrukcja opiekacza zosta³a 
wykonana ze stali nierdzewnej kwasoodpornej (0H18N9) w taki sposób aby maksymalnie 
w y e l i m i n o w a æ  w y s t a j ¹ c e  e l e m e n t y  ³ ¹ c z ¹ c e ,  
na przyk³ad œruby czy nity. Pozwala to na du¿o ³atwiejsze utrzymanie czystoœci opiekacza, 
zgodnie z zaleceniami HACCP w tym zakresie.
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Napiêcie znamionowe /V/
Silnik napêdu /W/
Moc zainstalowana /kW/
Iloœæ widelców
Iloœæ kurczaków na widelcu
Masa wsadu /kg/
Masa opiekacza /kg/
Gabaryty opiekacza /mm/
Czas opiekania kur. /min/
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