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OPIEKACZE GASTRONOMICZNE
ELEKTRYCZNE - DWURZEDOWE

Gtéwng zaletg opiekaczy pionowych jest efektowna ekspozycja opiekanych
kurczakéw. Opiekacz posiada niezalezne zespoty grzejne do kazdego widelca
znajdujgcego sie wpierwszym rzedzie (przy grzejniku).

Niezalezny termoregulator temperatury dla kazdego zespotu grzejnego daje
mozliwo$¢ dobrania optymalnych parametrow pieczenia i niezalezne wytgczanie
poszczegolnych zespotoéw grzejnych. Uktad napedowy zapewnia naped wszystkim
widelcom juz przyjednym zatgczonym termoregulatorze.

Opiekacze te majg zastosowanie wszedzie tam gdzie zachodzi potrzeba
upieczenia wiekszej ilosci kurczakdéw w krotkim okresie czasu, a gdzie (np. ze
wzgledow bezpieczenstwa) niezalecane jest uzycieopiekaczy gazowych.

Opiekacz OGDE-30|Opiekacz OGDE-42 [ Opiekacz OGDE-54 | Opiekacz OGDE-66 | Opiekacz OGDE-78
Napiecie znamionowe /V/ 230/400 230/400 230/400 230/400 230/400
Silnik napedu /W/ 20 20 20 20 20
Moc zainstalowana /kW/ 15,2 19,6 24,0 28,4 32,8
llo$¢ widelcow 5 7 9 11 13
llo$¢ kurczakow na widelcu 6 6 6 6 6
Masa wsadu /kg/ 9 9 9 9 9
Masa opiekacza /kg/ 35 35 35 35 35
Gabaryty opiekacza /mm/ 1320x550x910 1320x550x1080 1320x550x1250 1320x550x1420 1320x550x1590
Czas opiekania /min/ 70-90 70-90 70-90 70-90 70-90

Opiekacz OGDE-35

Opiekacz OGDE-45

Opiekacz OGDE-55

Napiecie znamionowe /V/

230/400

230/400

230/400

Silnik napedu /W/ 20 20 20

Moc zainstalowana /kW/ 16,2 19,8 23,4

llo$¢ widelcow 7 9 11

llo$¢ kurczakéw na widelcu 5 5 5

Masa wsadu /kg/ 42 54 66

Masa opiekacza /kg/ 65 75 85
Gabaryty opiekacza /mm/ 1220x550x1050 1220x550x1220 1220x550x1390
Czas opiekania /min/ 70-90 70-90 70-90
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